
Mittagsmenü 

Alle Speisen mit Pekingsuppe*(2,3) oder Frühlingsrolle
Montag – Samstag von 11.30 Uhr – 14.30 Uhr

(außer sonntags und Feiertags)

M1 Gebratene Nudeln mit Hühnerbrust 
und Soja Gemüse

€ 7,00

M2 Gebratene Nudeln mit Schweinefeisch 
und Soja Gemüse

€ 7,00

M3 Gebratener Reis mit Rindfeisch und Ei € 7,90

M4 Gebratene Reisnudeln mit Ei, Hühnerbrust, 
Schinken, Krabben und Gemüse *(2,3)

€ 7,90

M5 Hühnerbrust Chop Suey € 7,50

M6 Schweinefeisch Chop Suey € 7,50

M7 Rindfeisch Chop Suey € 8,50

M8 Schweinefeisch mit Curry und Gemüse (scharf) € 7,50

M9 Rindfeisch mit Curry und Gemüse (scharf) € 8,50

M10 Schweinefeisch paniert mit süß-saurer Soße € 7,50

M11 Acht Kostbarkeiten *(2,3)

Verschiedene Fleischsorten mit scharfer Soße

€ 8,50

M12 Ente à la Panda (knusprige und scharf) € 10,00

M13 Huhn à la Panda (knusprige und scharf) € 8,00

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch



Panda Spezialitäten

Alle Speisen mit Pekingsuppe*(2,3) oder Frühlingsrolle

S1 Mun Gou Tshan
Hühnerbrust, Ente, Rindfeisch, Garnelen
und Gemüse in scharfer, süß-saurer Soße

€ 14,50

S2 Malaysia Huhn
Hühnerbrust paniert mit pikanter Erdnusssoße

€ 13,50

S3 Knusprige Ente Orangenscheiben € 16,50

S4 Ba Bao Ap (scharf) *(2,3)
Gebackene Ente mit Acht Kostbarkeiten

€ 16,50

S5 Knusprige Ente auf heißer Platte
mit Mangostücken und Mangosoße

€ 16,50

S6 Knusprige Ente auf heißer Platte mit Sa Cha
Chiang-Soße
Knusprig und scharf, mit Knoblauch

€ 16,50

S7 Knusprige Ente mit Curry und Gemüse (scharf) € 16,50

S8 Jing und Jang (für 2 Personen)
Ente à la Panda und Huhn mit Ananas und süß-saurer Soße

€ 29,00

Spezialitäten im Tontopf

125 Szechuan Hühnerbrust € 14,50

126 Tofu (Sojaquark), Hühnerbrust, Rindfeisch, 
Schweinefeisch und Gemüse

€ 15,50

127 Verschiedene Gemüse mit Glasnudeln € 12,00

128 Gebratene Garnelen (ohne Schale) mit Gemüse 
in schwarzer Sojabohnensoße (scharf)

€ 19,50

129 knusprige Ente mit Maronen und Gemüse € 16,50

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch



Kindergerichte

K1 knusprige Ente mit Pommes Frites € 8,90

K2 knuspriges Huhn mit Pommes Frites € 7,00

K3 Gebratener Reis/Nudeln mit Hühnerbrust € 6,90

K4 Gebratene Nudeln mit Rindfeisch € 7,50

K5 Kleiner Piratenteller
ein leerer Teller mit Besteck 
das Essen muss bei den Eltern geraubt werden

€ 0,00

Suppen

1 Pekingsuppe, sauer und scharf *(2,3) € 3,50

2 Wan Tan Suppe (Teigtaschen) € 4,50

3 San Xian Suppe *(2,3)
mit Krabben, Hühnerbrust und Schinken

€ 3,50

4 Curry-Rindfeisch-Suppe (scharf) € 3,90

5 Chinesische Pilzsuppe mit Hühnerbrust € 3,50

6 Tomaten-Rindfeisch Suppe € 3,90

7 Eierblumen-Hühnerbrust Suppe € 3,50

8 Glasnudelsuppe mit Hühnerbrust € 3,50

9 Hühnerfeisch mit Spargel € 3,90

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch



Warme Vorspeisen

10 Frühlingsrolle € 2,50

11 Spezial-Frühlingsrolle *(2,3) € 3,00

12 Vietnamnesische Frühlingsrollen € 2,60

13 Krabbenchips € 2,60

14 Wan Tan gebacken
Teigtaschen mit Fleisch und süß-saurer Soße

€ 4,50

15 Panierte Garnelen mit süß-saurer Soße € 8,00

16 Satee
Hühnerbrustspieße mit pikanter Erdnusssoße

€ 5,00

Kalte Vorspeisen

17 Sojabohnenkeimsalat € 3,00

18 Gemischter Salat € 3,50

19 Hühnerbrustsalat € 6,00

20 Krabbensalat € 7,50

21 Hühnerbrustsalat mit Erdnusssoße (scharf) € 6,00

22 San-Sien Salat *(2,3) € 7,00

23 Garnelensalat € 8,50

24 Pikanter Kohlsalat € 3,00

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch



Hühnerfeisch-Gerichte

30 Hühnerbrust Chop Suey € 11,00

31 Hühnerbrust mit Curry und Gemüse (scharf) € 11,00

32 Hühnerbrust mit Morcheln und Bambussprossen € 11,00

33 Hühnerbrust mit Champignons, Bambussprossen
und Cashew-Kernen

€ 11,50

34 Hühnerbrust mit chinesischen Pilzen € 12,00

35 Huhn à la Panda (knusprig und scharf) € 12,00

36 Knusprige Huhn mit Hai-Xian-Soße
nach Szechuan Art

€ 12,50

37 Knuspriges Huhn mit Ananas in süß-saurer Soße € 12,00

38 Panierte HühnerbrustStreifen € 12,00

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch



Enten-Gerichte

40 Entenfeisch Chop Suey € 12,50

41 Entenfeisch mit Curry und Gemüse (scharf) € 12,50

42 Entenfeisch mit chinesischen Pilzen und 
Bambussprossen

€ 13,50

43 Knusprige Ente mit Mandeln und Champignons € 15,50

44 Knusprige Ente mit chinesischen Pilzen und 
Bambussprossen

€ 15,50

45 Ente à la Panda (knusprig und scharf) € 14,50

46 Knusprige Ente mit Hai-Xian-Soße
nach Szechuan Art

€ 14,50

47 Knuspriges Ente mit Ananas in süß-saurer Soße € 14,50

48 Knusprige Ente nach GongBao Art (scharf) € 15,50

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch



Schweinefeisch-Gerichte

50 Schweinefeisch Chop Suey € 11,00

51 Schweinefeisch mit Curry und Gemüse (scharf) € 11,00

52 Schweinefeisch mit Morcheln und 
Bambussprossen

€ 11,00

53 Schweinefeisch mit Paprika und 
Bambussprossen

€ 11,00

54 Schweinefeisch mit chinesischen Pilzen und 
Bambussprossen

€ 12,00

57 Gu Lao Yuk
Schweinefeisch paniert und gebacken mit süß-saurer Soße

€ 11,00

Rindfeisch-Gerichte

60 Rindfeisch Chop Suey € 13,00

61 Rindfeisch mit Curry und Gemüse (scharf) € 13,00

62 Rindfeisch mit Morcheln und Bambussprossen € 13,00

63 Rindfeisch mit Austernsoße und Gemüse € 14,00

64 Rindfeisch mit chinesischen Pilzen und 
Bambussprossen

€ 14,50

65 Rindfeisch mit Paprika in schwarzer 
Sojabohnensoße (scharf)

€ 13,50

66 Rindfeisch „Szechuan“ (scharf) € 14,50

67 Rindfeisch mit Zwiebeln € 14,50

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch



Fisch- und Garnelen Gerichte

70 Gebratene Garnelen Chop Suey € 17,50

71 Gebratene Garnelen mit Curry und Gemüse 
(scharf)

€ 17,50

72 Gebackenes Fischflet Chop Suey € 12,00

73 Gebackenes Fischflet mit Curry und Gemüse (scharf) € 12,00

74 Gebackenes Fischflet mit süß-saurer Soße € 12,00

75 Garnelen mit Gemüse in schwarzer 
Sojabohnensoße (schaf)

€ 17,50

76 Garnelen nach Szechuaner Art(scharf) € 17,50

77 Gebratene Garnelen in süß-saurer Soße € 17,50

78 Koon-Po-Ha
Garnelen im Vogelnest

€ 18,50

Vegetarische-Gerichte

80 Fastenspeise der Buddhisten mit verschiedenen 
Gemüse

€ 8,50

81 Gebratene Champignons € 9,00

82 Gebratene Tofu Chop Suey € 8,50

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch



Gerichte auf der heißen Platte

T1 TieBanNiu
Rindfeisch mit Pfeffersoße auf heißer Platte

€ 15,50

T2 TieBanNiu
Rindfeisch mit pikanter Soße auf heißer Platte

€ 15,50

T3 TieBanJi
Hühnerbrust mit pikanter Soße auf heißer Platte

€ 14,00

T4 TieBanXia
Garnelen mit pikanter Soße auf heißer Platte

€ 18,50

Reisgerichte

90 Gebratener Reis mit Hühnerbrust und Ei € 10,00

91 Gebratener Reis mit Schweinefeisch und Ei € 10,00

92 Gebratener Reis mit Rindfeisch und Ei € 11,00

93 Gebratener Reis mit Hühnerbrust, 
Schweinefeisch, Rindfeisch und Ei

€ 12,00

94 Gebratener Reis mit Krabben und Ei € 11,00

95 Nasi Goreng *(2,3)
Gebraten mit Hühnerbrust, Krabben, Schinken und Curry

€ 11,00

96 Gebratener Reis mit Gemüse und Ei € 10,00

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch



Nudel- und Reisnudelgerichte

97 Gebratene Nudeln mit Hühnerbrust und Gemüse € 10,00

98 Gebratene Nudeln mit Schweinefeisch und 
Gemüse

€ 10,00

99 Gebratene Nudeln mit Rindfeisch und Gemüse € 11,00

100 Gebratene Nudeln mit Hühnerbrust, 
Schweinefeisch, Rindfeisch und Ei

€ 12,00

101 Gebratene Nudeln mit Krabben und Gemüse € 11,00

102 Gebratene Nudeln mit Schinken, Hühnerbrust, 
Krabben und Gemüse *(2,3)

€ 11,00

103 Gebratene Nudeln mit Entenfeisch und Gemüse € 11,00

104 Gebratene Nudeln mit Gemüse und Ei € 10,00

105 Gebratene Reisnudeln mit Hühnerbrust und 
Gemüse

€ 10,00

106 Gebratene Reisnudeln mit Schweinefeisch und 
Gemüse

€ 10,00

107 Gebratene Reisnudeln mit Rindfeisch und 
Gemüse

€ 11,00

108 Gebratene Reisnudeln mit Krabben und Gemüse € 11,00

109 Gebratene Reisnudeln mit Schinken, 
Hühnerbrust, Krabben und Gemüße *(2,3)

€ 11,00

110 Bami Goreng *(2,3)
Gebraten mit Hühnerbrust, Schinken, Krabben und Curry

€ 11,00

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch



Unser Chefkoch empfehlt 
folgende Spezialitäten aus China 

111 Acht Kostbarkeiten *(2,3)
Verschiedene Fleischsorten in scharfer Soße und Gemüae

€ 13,50

112 Suki Yaki
Rindfeisch mit Brokkoli

€ 15,50

113 San Sein
Garnelen, Hühnerbrust, Schweinefeisch und Gemüse

€ 15,00

114 Koon-Po-Gai im Vogelnest
Hühnerfeisch mit Cashew-Kernen in pikanter Soße

€ 14,00

115 Koon-Po-Au im Vogelnest
Rindfeisch mit Cashew-Kernen in pikanter Soße

€ 15,50

116 San Sein im Vogelnest
Garnelen, Hühnerbrust, Schweinefeisch und Gemüse

€ 15,50

117 Garnelen, Hühnerbrust, Schweinefeisch 
und gebackener Reis in köstlicher Soße

€ 15,50

118 Garnelen
und gebackener Reis in köstlicher Soße

€ 18,50

119 Schweinefeisch mit Champignons
und gebackener Reis in köstlicher Soße

€ 13,00

120 Tsun Ka Fok (für 2 Personen) *(2,3)
Vorspeise:  Pekingsuppe oder Frühlingsrolle
Hauptspeise:    Garnelen, Hühnerbrust, Entenfeisch,      
                             Rindfeisch und Gemüse

€ 28,00

121 Indonesische Reistafel (für 2 Personen) *(2,3)  
Vorspeise:   Pekingsuppe oder Frühlingsrolle
Hauptspeise:      Knuspriges Huhn, Satee
                              Schweinefeisch süß-sauer
                              Rindfeisch mit Zwiebeln
                              Gebratener Reis mit Ei und Schinken
                              Kohlsalat
                              Gebackene Banane

€ 30,00

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch



122 “Pandaplatte“ (für 2 Personen) *(2,3)
Vorspeise:   Pekingsuppe oder Frühlingsrolle
Hauptspeise:      Gebackene Garnelen
                              Knusprige Ente
                              Rindfeisch mit Zwiebeln
                              Schweinefeisch süß-sauer
                              Hühnerbrust paniert mit Erdnusssoße
                              Gebackener Reis mit Ei

€ 35,00

123 Menü Romantico (für 2 Personen) *(2,3)
Vorspeise:   Pekingsuppe oder Frühlingsrolle
Hauptspeise:      Hühnerfeisch mit chinesischen Pilzen

                und Bambussprossen
  Ente à la Panda

Nachtisch:   Obstsalat oder gebackene Banane

€ 35,00

124 Menü für 3 Personen *(2,3)
Vorspeise:   Pekingsuppe oder Frühlingsrolle
Hauptspeise:      Garnelen GongBao Art pikanter Soße

  Ente à la Panda
  Rindfeisch mit chinesischen Pilzen
  und Bambussprossen

Nachtisch:   Obstsalat oder gebackene Banane

€ 43,00

extra Beilagen zum Hauptgericht

E 1 Gebratene Nudeln € 2,00

E 2 Gebratener Reis mit Ei € 2,00

E 3 Gebratener Reisnudeln € 2,00

E 4 Gebratene Glasnudeln € 2,00

E 5 Pommes Frites € 2,00

E 6 Extra Soße € 1,50

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch



Nachtisch

200 Gemischtes Eis € 2,90

201 Lychee (chin. Edelobst) € 2,90

202 Gebackene Banane mit Honig € 2,90

203 Gebackene Ananas mit Honig € 2,90

204 Gebackener Apfel mit Honig € 2,90

205 Chinesischer Obstsalat € 2,90

206 Eiscreme mit chinesischem Obstsalat € 3,90

207 Eiscreme mit Lychees € 3,90

208 Gebackene Banane mit Honig und Vanilleeis € 3,90

209 Gebackene Ananas mit Honig und Vanilleeis € 3,90

210 Gebackener Apfel mit Honig und Vanilleeis € 3,90

*Kennzeichnungspfichtige, erlaubte Zusatzstoffe

1) mit Farbstoff – 2) mit Konservierungsstoff – 3) mit Antioxidationsmittel – 4) mit Geschmacksverstärker 

– 5) geschwefelt –6) geschwärzt – 7) mit Phosphat – 8) mit Milcheiweiß – 9) koffeinhaltig 

– 10) chininhaltig – 11) mit Süßungsmittel –12) enthält eine Phenylalaninquelle – 13) 

gewachst – 14) Taurin

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch



Getränkekarte

Bier vom Faß

Licher Pilsener 0,30 l € 2,60

Licher Pilsener 0,40 l € 3,20

Flaschenbiere

Licher Hefeweißbier 0,5 l € 3,50

Licher Hefeweißbier Alkoholfrei 0,5 l € 3,50

Benediktiner Hefeweißbier, hell u. dunkel 0,5 l € 3,50

Franziskaner Weißbier / Kristall 0,5 l € 3,50

Licher Alkoholfrei 0,33 l € 2,40

Vitamalz 0,33 l € 2,40

Chinesisches Bier (Tsing-Tao) 青岛啤酒 0,33 l € 2,80

Apfelwein 0,25 l € 2,20

Apfelwein 0,5 l € 3,80

Alkoholfreie Getränke

Eistee *3 0,30 l € 2,20

Coca Cola *1,3,9 0,20 l € 2,20

Coca Cola light *1,3,9,12 0,20 l € 2,20

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch



Coca Cola Zero *1,3,9,12 0,20 l € 2,20

Fanta *1,3 0,20 l € 2,20

Sprite 0,20 l € 2,20

Spezi *1,3,9 0,20 l € 2,20

Rapp´s Apfelsaft 0,20 l € 2,20

Rapp´s Orangensaft 0,20 l € 2,20

Rapp´s Traubensaft 0,20 l € 2,20

Rapp´s Schwarzer Johannisbeernektar 0,20 l € 2,20

Schweppes Bitter Lemon *10 0,20 l € 2,20

Schweppes Ginger Ale *1 0,20 l € 2,20

Schweppes Tonic Water*10 0,20 l € 2,20

Elisabethen Stilles Wasser 0,25 l € 2,20

Elisabethen Mineralwasser Medium 0,25 l € 2,20

Elisabethen Stilles Wasser 0,75 l € 4,80

Elisabethen Mineralwasser Medium 0,75 l € 4,80

Coca Cola, Coca Cola Light, Fanta, Spezi, 
Sprite, Apfelsaftschorle, Eistee

0,50 l € 3,50

*Kennzeichnungspfichtige erlaubte Zusatzstoffe
1) mit Farbstoff – 2) mit Konservierungsstoff – 3) mit Antioxidationsmittel – 4) mit Geschmacksverstärker – 5) 
geschwefelt –
6) geschwarzt – 7) mit Phosphat – 8) mit Milcheiweiß – 9) koffeinhaltig – 10) chininhaltig – 11) mit Süßungsmittel 
–
12) enthält eine Phenylalaninquelle – 13) gewachst – 14) Taurin

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch



Warme Getränke

China-Tee: Jasmin Tee 茉莉花茶 
                    Grüne Tee 绿茶

€ 2,00

Premium China-Tee: Tieguanyin 铁观音 € 3,40

Tasse Tee: Pfefferminztee oder schwarzer Tee € 2,00

Tasse Kaffee € 2,00

Espresso € 2,10

Cappuccino € 2,40

Doppelter Espresso € 3,90

Wir empfehlen unseren Gästen 
Originalgetränke aus China und Japan

Wu Ka Pei-Chiew (Medizinschnaps 54%)五加皮 2 cl € 3,00

Mei-Kwei-Lu (Rosenbrandy 54%) 玫瑰露 2 cl € 3,00

Kao-Liang (Reisschnaps klar 62%) 高粱 2 cl € 3,00

Chu-Yeh-Ching (Bambusschnaps 45%) 竹叶青 2 cl € 3,00

Jap. Sake (weißer Reiswein warm 16%) 米酒 5 cl € 3,00

Japanischer Pfaumenwein 梅酒
Guter Dessertwein, duftig-süß und herb

5 cl € 2,50

Lycheewein 荔枝酒 5 cl € 3,00

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch



Aperitif

Martini rot, weiß oder dry 5 cl € 3,00

Sherry Sandeman, fno oder dry 5 cl € 3,50

Portwein Sandemann 5 cl € 3,90

Campari *1 4 cl € 4,50

Ramazotti 2 cl € 2,50

Grappa cellini 2 cl € 2,50

Spirituosen

Malteser Aquavit 2 cl € 2,50

Doornkaat 2 cl € 2,50

Englischer Gordon’s Dry Gin 2 cl € 2,50

Schwarzwälder Kirschwasser 2 cl € 2,50

Schwarzwälder Himbeergeist 2 cl € 2,50

Russischer Wodka Moskovskaya 2 cl € 2,50

Halbbitter

Underberg 2 cl € 2,50

Jägermeister 2 cl € 2,50

Fernet Branca 2 cl € 2,50

Branca Menta 2 cl € 2,50

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch



Schankweine

Weißweine 0,5 l / € 0,2 l / €

Weinschorle  3,50

W 1 Pfalz Gimmeldinger Meeresspinne
Riesling
Qualitätswein – aromatisch - trocken

12,00 5,00

W 2 Baden Ihringer Vulkanfelsen
                   Müller Thurgau – kernig - trocken

11,00 5,20

W 3 Franken Volkacher Ratsherr
Kerner
Kabinett - trocken

12,00 5,50

W 4 Italien Pinot Grigio Delle
Venezie Ca`Ernesto - trocken

11,00 5,00

W 5 Pfalz Pfälzer Landwein
Müller Thurgau - halbtrocken

11,00 5,00

W 6 Rheinh. Saulheimer Hölle
Müller Thurgau
Qualitätswein - lieblich

11,00 5,00

Rotweine

W 7 Italien Merlot
Ca`Ernesto, Delle Venezie - trocken

11,00 5,20

W 8 Rheinh. Ingelheimer Kaiserpfalz
Portugieser Rotwein
Qualitätswein - halbtrocken

12,00 5,50

W 9 Spanien Don Monell
Spanischer Rotwein - lieblich

11,00 5,00

Weißherbst und Roséwein

W 10 Pfalz Kallstadter Kobnert
Portugieser Weißherbst
Qualitätswein - vollmundig

11,00 5,20

W 11 Frankrei
ch

Côtes de Provence Contrôlée
Appelation – würzig - trocken

13,00 6,00

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch



Flaschenweine 0,75 Ltr.

Weißweine

W 12 Franken 19 er
Volkacher Kirchberg
Müller Thurgau
Qualitätswein - trocken

€ 19,50

W 13 Rheingau 19 er
Johannisberger Erntebringer
Riesling
Qualitätswein – halbtrocken

€ 23,50

W 14 Baden 19 er
Ihringer Winklerberg
Ruländer
Kabinett – halbtrocken

€ 23,00

W 15 Rheinh. 19 er
Bornheimer Hähnchen
mit Rebangabe
Kabinett – lieblich

€ 20,00

Weißherbst

W 16 Pfalz 19 er
Kallstadter Kobnert
Portugieser Weißherbst
Qualitätswein – vollmundig

€ 22,00

Sekt
Mumm Piccolo dry 0,20 l €   6,00
Mumm dry 0,75 l € 20,00

*Erklärung der Zusatzstoffe siehe Nachtisch


